1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Salate
Blattsalat-Strauss V 9
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schissel) 16/21
Gemischter Salat V 12
(ab 2 oder 3 Pers. in der Schiissel) 20/27

Tartar von caramelisierten Randen V
auf Spinatsauce, mit Schalotten und
Ziegen-Frischkdse vom Hof Gravas 15

Wahlen Sie dazu eines unserer
exquisiten Hausdressings:

French, Italian oder Himbeer-
Vinaigrette aus eigener Produktion.

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Vorspeisen und mehr

Aromatische Linsensuppe 11
mit Cotechino und Créme fraiche

ohne Cotechino

Riesling-Stppchen 11
mit Capuns-Einlage

Feinste Ratatouille-Ravioli
Weisswein-Sauce, mit Lachsstreifen

und Feigen Vorspeise 17
Hauptgang 28

Vollkorn-Pizokkels «Don Riccardo» V
Alpkase-Sauce und Spinatpesto
Vorspeise 17
Hauptgang 28
mit Speck +2

neu: Hausgemachte Maltagliati (Pasta)
Tomatensauce, mit Crevetten-Wdurfeln

und Waldpilzen Vorspeise 18
Hauptgang 29

Rustikales Carpaccio vom Hirsch-Filet
mit Savogniner Alpkase-Wirfeln,
Kamillen-Gelée Vorspeise 21
und frittiertem Lauch Hauptgang 34

Rinds-Tagliata (kurzgebraten, lauwarm)
serviert auf Rucola-Bett,

mit Zwiebel-Konfit Vorspeise 21
und gehobeltem Parmesan Hauptgang 34

V = vegetarisch

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Scuntrada Klassiker

neu: Risotto alla «milanese» 36
mit Ragout von geschmorter Kalbshaxe
auf Safranrisotto mit Mark-Jus

Handgeschnittene Kalbsleber 38
mit Porto-Zwiebel Sauce und knuspriger Rosti

Hausgemachter Swissbeef-Burger 29
mit Alpkase auf Focaccia-Bun

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Vegi-Burger-Spezial V 22
mit Alpkase-Gemise-Patty

Country-Fries +4
kleines Salat-Bouquet +4
Gebratene Lachs-Schnitte 36

auf Limetten-Tagliatelle
oder Safran-Risotto

Rindsfilet-Wirfel «Stroganoff» 48
an rassiger Paprika-Gemisesauce
und Beilage nach Wahl

Hit: Gebratenes Kalbskotelette 58

mit Steinpilzsauce oder Krauterbutter,
Gemise und Beilage nach Wahl

Rindsfilet-Médaillon 58
Rosmarin-Jus und Butter-Panade
mit Kartoffel-Stapalei und Gemiisebouquet

Beilagen: Country Fries, Vollkorn Quark-
Pizokkels, Rosti, Nudeln, Asia-Reisnudeln,
Trockenreis, Steinpilz- oder Safranrisotto

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Evergreen

Grlunes Thai-Curry

mit Asia-Gemlse an rassiger Kokos-Currysauce,
Kurkuma, Koriander und Basmati-Reis

«Vegi» mit Gemise und Champignons V 25

mit marinierten Pouletbrustwiirfeln 32
mit gebratenen Black-Tiger Crevetten 36
Kinder-Ecke
Tagliatelle mit Tomatensauce V 12

Kinder-Pizokels mit Gemiisestreifen V 12

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 14
Ketchup und Mayo in beliebiger Menge

sind inbegriffen @

Herkunftsdeklaration unserer Waren:

Brot und Backwaren

Kalb- und Schweinefleisch

Rindfleisch
Geflugel

Lamm

Wild

Lachs
Crevetten
Jakobsmuscheln

Gerauchtes & Trockenfleisch

Schweiz
Graublinden, Schweiz
CH, IRL*, ARG*
Schweiz

Schweiz, IRL*

GR, Schweiz, EU
Nordatlantik

Zucht, Vietnam
Nordwestatlantik
Metzgereien und
Bauernhofe im Gebiet
Surses und GR, CH

Fleisch und Fleischprodukte aus diesen Landern* kénnen
mit nichthormonellen Leistungsférderern erzeugt worden

sein.

Allergene:

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die
Allergien oder Unvertréglichkeiten auslésen kdénnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Service-

Mitarbeiter*innen oder an der Info-Tafel im Korridor.

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.




1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Desserts

Affogato al caffe 9
Vanille-Eis mit Espresso zum Ubergiessen

Hausgemachte Cremeschnitte 12

«Opfel-Chiechli»

mit Vanille-Sauce 13
mit Vanille- oder Zimt-Eis 15

neu: «Polvito Canario»
Méringues mit Schlagrahm an Caramel-
Sauce und gesalzenem Crumble 15

Lauwarmes Schokolade-Kuchlein
mit Schlagrahm 12
mit Eis-Kugel nach Wahl 14

Evergreens - Classics

«Colonel» zitronen-Sorbet mit Vodka 13
«Willi» Birnen-Sorbet mit Williamine 13
«Calva» Apfel-Sorbet mit Calvados 13

«happy new year» Kirschen-Sorbet

mit Bindner Roteli 13
«Nocino»
Haselnuss-Eis mit Nocino-Grappa 13

aus der Kellerei Wieland, Thusis

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Eis aus Surava

)

v, BMNOT

Rahm-Eis Sorbets
Vanille Apfel
Sauerrahm Birne
Schokolade Zitrone
Caramel Kirsche
Haselnuss Mango
Zimt

pro Kugel 4
Rahmzuschlag 2

Mitbringsel aus der Buteia

I

Echter Biindner Bienenhonig

Dlamios
Olivenol

ioS
plamios
e

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



1 Sewitrado,

ustareia, buteia e vinoteca

Nossa Caschareia, Savognin

Unsere Preise verstehen sich inkl. 8.1 % MwSt.



